
✔ Elaborateur   : Géard Gouthière (GOUTHIERE Gérard & Fils),
                       Récoltant Manipulant (R.M. 22186-01)

✔ Dosage   : Brut (B)

✔ Disponibilité   : Bouteille (75 cl), du Réhoboam (4,5 l) au Nabuchodonosor (15 l)

✔ Assemblage   : 80 % Pinot Noir – 20 % Meunier

✔ Service   : Frais 7/8°C

✔ Accord      mets/champagne   : Apéritif & dessert

✔ Cocktail   : Aucun

✔ Personnalisation   : par étiquette, peinture et gravure

Equilibre : champagne surprenant les amateurs de vin corsé
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.................................................................................................................................................................................................

Au Savour Gouthière ! 
69 rue général De Gaulle – 52330 Colombey les deux Eglises

Mob.: 06.63.22.30.60 - Tél : 03.25.01.84.54
info@champagne-gouthiere.com - www.champagne-gouthiere.com

Réf.: GR

 

Grande Réserve
CHAMPAGNE GOUTHIERE

- R.M. (Récoltant Manipulant)
- Brut - Blanc
- bouteille (75 cl)
- Personnalisable
- Gros Volume

Couleur : Or 

Nez : Fruit noir fort

Bouche :Pas trop long


